Ekstra sjovt til festen

° + multisal med rekvisitter pr. time 300.-
. + multisal med rekvisitter hele festen 1.000.-
° Leje af svugmmehallen pr. time inkl. Livredder 1.800.-
° Leje af wellness pr time inkl. Gusmester 1.750.-
° Leje af sugmmehal og wellness pr. time

inkl. Personale 2.800.-

Them Hallerne tlf: 33 15 15 16.

Mail: info@themhallerne.dk
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Themw Hallerne! |

Lad Vores Café lave maden.

Ogsa mad ud af huset! i

o 10-600 pers |
. Privat fest |
. Firmaevent
. Familiefest

° Aktivitetsdag med -

svgmmehal eller legeland

. Polterabend.

° Foreningsmgder

o Sport events

° Event med efterfglgende
Wellness

. Bgrnefgdselsdag

i ' THEM
HALLERNE

vores café




Fo Vrette V-

. 2 tarteletter med hgns i asparges.

° Rejecocktail med hjemmebagt brgd.

° Kyllingesalat pa salatbund med pynt af ristet bacon
og grgnt samt hjemmebagt brgd.

. Tunmousse anrettet med grgnt og dressing
samt hjemmebagt brgd.

° Lakseroulade anrettet med grgnt og dressing.

° Forretsbuffet vaelg 3 forretter.

° Fisketallerken med 5 slags skaldyr/fisk, grent og dressing
samt hjemmebagt brod.
° Klar suppe med kgd og melboller med hjemmebagt

suppebrgd ( anden suppe kan ogsa gnskes)

65 .-

70 .-

70 .-

70 ,-

150 ,-

100 ,-

80 ,-

Hoveovretsbuffet:

K@D
° Langtidsstegt kalveculotte.
° Saftig stegt kalkunbryst med fyld af pikant ost og svampe
° Rosmarinkrydret kamsteg med sprgd svaer.
° Kyllingebryst i fad med cremefraichesauce.

° Rgget hamburgerryg.

. Rosa stegt oksemgrbrad ( + 35 kr)
° Rosa stegt oksefilet
° Hjemmelavede frikadeller

° Krydrede kyllingespyd
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For bestilling af mad til din fest her i huset, er der et minimum
pa 35 kuverter.

Bgrn under 10 ar 1/2 pris bgrn, under 2 ar er gratis.

For mad ud af huset, spgrg for antal.

Leje af multisalen 2.500.-

Borddakning pr kuvert 30 .-
Borddaekning er med kraftige papirs duge (sort eller hvid) ved
aflange borde pyntet med vores servietter (rgde eller lysegrgnne),
hvide lys eller lyskaeder og enkelt blomsterpynt.

@nskes yderligere pynt er man velkommen til selv at supplere
bordene i lokalet.

Drikkevarer placeres i lokalet til selvbetjening. Vi skeenker gerne
det fgrste glas. Vores personale er ikke uddannede tjenere, men vi
gnsker at give jer den bedste service. Spgrg endelig det sgde per-
sonaler til hjlp pa dagen.

Vi tager allergihensyn i det omfang, det er muligt.

@nskes egne drikkevarer tillzegges en prop pris pr. kuvert til daek-
ning af serverings personale. 100 kr. pr. voksen. 50 kr. pr. barn
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et keoldle:

SUBSTIPSIST " AP

Smorrebrgd hgjt belagt 33.- il
Tapas tallerken 7 slags tilbehgr 150.- | }
Sandwich kylling bacon 50.- ; |
Sandwich med ribbensteg og rgdkal 50.-
Franskbrgd med ost 225- | !
Bolle med smgr 15.- !
Bolle med ost/palaeg 25,- I
Muffin/dagens kage 15.-

Lecker hjemmnelavet tapas
meed F* slags tilbehgr,
enten pa fade eller
som tallerkRenanretning.
ogsi wd af huset.
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Flgdekartofler .
Krydderkartofler

Smgrstegte kartofler

Kogte kartofler

Pommes fritter

Kold kartoffelsalat

Pastasalat med sur/
sgddressing

Pastasalat med creme-
fraichedressing .

Arstidens salat med feta

Tomatsalat med feta

Velg fglgende til hovedretsbuffet:

2 slags ked

6 slags tilbehgr

Broccolisalat med ristet

EPSIET - AT

bacon og solsikkekerner

Spidskalssalat med bagte
rodfrugter :

Grgnne snacks

Whiskysauce i
Bearnaisesauce
Skysovs
Svampesovs

Kold sovs af cremefraiche
og friske krydderurter

Hjemmebagt brgd m
smgr/kryddersmer

195.-

° Ekstra kg¢d + 30.—
Ekstra tilbehgr + 15 7
.
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. Desserttallerken med hjemmelavet vaniljeis,
hjemmebagt brownie og frugt 80 .-
) Islagkage. 80.- ?
. Hjemmelavet vaniljeis med lun jordbaersauce I
og vaffelstanger 70.-
. Frisk frugtsalat med fladeskum og chokolade 60 .-
° Chokolademousse med frugt 60.-
° Tre slags hjemmelavet is 75.-
° Frugtbar 60.-
° Valg 3 desserter til buffet 140.-
Natiniad:
L _J
° 2 Tarteletter med hgns i asparges 65.-
° Hotdogs lav selv 2 stk. 65.-
° Klarsuppe med kgd og melboller samt brgd. 80.-
° Aspargessuppe med kgdboller og brgd 80.-
° Gullaschsuppe med brgd 80.-
° Palaegsfad med hjemmebagt brgd og smegr 90.-
° Pandekager med kgd fyld el. vegetar. 80.-
N
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=af{fe'rage:
. Kaffe /the ad libitum 40.-
° Varm chokolade pr. kop 20-
° Hjemmebagte smakager 3 slags 40.-
° Kransekagestykker 2 stk. 35.-

Drikleevarer:

. Velkomstdrink 30.-
° Rgdvin 75 cl. 135.-
. Hvidvin 75 cl. 135.-
. @133 cl. 25 .-
. Fadgl Hancock pilsner 30 cl. Min. 30 prs. 30.-
° Fadgl Hancock pilsner ad libitum. Min. 30 prs 135.-
. Sodavand 33 cl. 15.-
. Slush ice 40 cl. 20 .-
° @kologisk sodavand 25 cl. 25.-
° Sportscola Hancock. 25.-
. Cocio 50cl. 25.-
%%ﬂdevand 50 cl. 15-
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